
第三章 刀法成型 

银针丝 
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一、银针丝的规格 

银针丝规格10×0.1×0.1，因其细如银针而得名银针丝。 
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二、银针丝的运用 

银针丝是丝中最细的一种。如红松、土豆松、萝卜银针丝，京酱肉丝中的葱丝等。 
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三、银针丝的切制 

1.先把白萝卜清洗去皮； 3.将原料去皮修正成长
方胚； 

5.片好的片摆成瓦楞
形或者卷筒，利用直
刀法切成丝； 

2.先把原料切成10cm长的节； 4.利用平刀法将原料
平刀片成0.1cm厚的片； 

以白萝卜为例。 
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三、银针丝的切制 

翻拌法 

淋推法 

泼浇法 

注意事项 

1 

原料修形并去除
全部表皮。 

2 

操作时注意丝粗细一致。 

3 

应该泡水才能达到
成品质量要求。 
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